Skotverket

Livsmedelshygien - LIVS - Gymnasieskola, Kommunal vuxenutbildning pa
gymnasial niva

Livsmedelshygien

Amnet livsmedelshygien behandlar livsmedelslagstiftning och andra hygienbestimmelser vid
livsmedelshantering. Det behandlar 4ven hur mikroorganismer paverkar livsmedels hallbarhet.

Amnets syfte

Undervisningen i amnet livsmedelshygien ska syfta till att eleverna utvecklar kunskaper om hygienisk
hantering av ravaror och livsmedel. Undervisningen ska bidra till att eleverna utvecklar kunskaper
om mikroorganismers forekomst, livsbetingelser och betydelse. Eleverna ska dessutom ges mojlighet
att utveckla kunskaper om lagar och andra bestimmelser dir de hygienrutiner som giller for arbete i
livsmedelskedjan ingar. Eleverna ska ocksa ges mojlighet att utveckla kunskaper om provtagning pa
ravaror och firdiga produkter samt om egenkontroll med dokumentation och kvalitetssidkring.

Undervisningen ska bidra till att eleverna utvecklar sin nyfikenhet och lust att ldra genom att till
exempel ges rikliga mojligheter att diskutera hygienfragor som ror livsmedel och livsmedelshantering.

Undervisningen i dmnet livsmedelshygien ska ge eleverna forutséttningar att utveckla foljande:
® Kunskaper om mikroorganismer i samband med livsmedelshantering.

® Kunskaper om lagar och andra bestimmelser inom omradet.
® Kunskaper om hygienisk livsmedelshantering.

Nivaer i amnet livsmedelshygien

® Nival, 100 poéng. Betyg i livsmedelshygien som omfattar niva 1 kan inte inga i elevens examen
tillsammans med betyg i maltid och bransch som omfattar niva 1.

Niva 1, 100 poang
Nivakod: LIVS1000X

Centralt innehall
Undervisningen i &mnet livsmedelshygien pa niva 1 ska behandla f6ljande centrala innehall:

Mikroorganismers forekomst, egenskaper, livsbetingelser och betydelse.

Smittvigar, livsmedelsburna infektioner och matfoérgiftningar.

Lagar och andra bestimmelser inom livsmedelsomradet.

God hygienpraxis i samband med hantering av livsmedel, utrustning och lokaler.

Metoder for hantering av ravaror samt for tillagning, varmhallning, nedkylning, uppvarmning
och forvaring av livsmedel.
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® Provtagning och egenkontroll.
® Kontrollprogram for livsmedelshygien.

Betygskriterier

Av 15 kap. 24 § andra stycket och 20 kap. 37 § andra stycket skollagen (2010:800) foljer att ldraren vid
betygssittningen i ett imne ska gora en sammantagen bedomning av elevens kunskaper pa den
aktuella nivan i &mnet i forhallande till de betygskriterier som giller f6r &mnet som helhet och sétta
det betyg som bist motsvarar elevens kunskaper. Samtliga kriterier for betyget E ska dock vara
uppfyllda for att eleven ska kunna fa ett godként betyg.

Betyget E

Eleven visar godtagbara kunskaper om mikroorganismer i samband med livsmedelshantering.
Eleven visar godtagbara kunskaper om lagar och andra bestimmelser inom omradet.

Eleven visar godtagbara kunskaper om hygienisk livsmedelshantering.

Betyget D

Elevens kunskaper bed6ms sammantaget vara mellan C och E.

Betyget C

Eleven visar goda kunskaper om mikroorganismer i samband med livsmedelshantering.

Eleven visar goda kunskaper om lagar och andra bestimmelser inom omradet.

Eleven visar goda kunskaper om hygienisk livsmedelshantering.

Betyget B

Elevens kunskaper bed6ms sammantaget vara mellan A och C.

Betyget A

Eleven visar mycket goda kunskaper om mikroorganismer i samband med livsmedelshantering.

Eleven visar mycket goda kunskaper om lagar och andra bestdmmelser inom omradet.

Eleven visar mycket goda kunskaper om hygienisk livsmedelshantering.
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