Skotverket

Brodbaserade caféluncher - BROD - Gymnasieskola, Kommunal
vuxenutbildning pa gymnasial niva

Brodbaserade caféluncher

Amnet brodbaserade caféluncher behandlar hantverksmissiga metoder for att framstilla olika typer
av lunchritter med brédet i fokus. Hur ravaror och andra produkter kan anvindas, kombineras och
beredas till lunchritter ingar i imnet.

Amnets syfte

Undervisningen i &mnet brodbaserade caféluncher ska syfta till att eleverna utvecklar férmaga att
yrkesmissigt tillverka brodbaserade lunchritter. Undervisningen ska ge eleverna mojlighet att
utveckla formaga att planera, organisera och utféra arbetet. I undervisningen ska eleverna ges
mojlighet att utveckla formaga att f6lja recept, vilja och hantera ravaror samt utveckla kunskaper om
hur kvaliteten pa olika ravaror paverkar slutprodukten. Undervisningen ska ocksa bidra till att
eleverna utvecklar formaga att skapa estetiskt och sensoriskt tilltalande produkter.

Eleverna ska ges mojlighet att utveckla férmaga att bemota kunders och giisters 6nskemal och behov
pa ett serviceinriktat sitt. Undervisningen ska dven ge eleverna mojlighet att utveckla kunskaper om
olika typer av cafélunchers historia och traditioner.

Undervisningen ska stimulera elevernas nyfikenhet och lust att lira, till exempel genom diskussioner
och resonemang om arbetet och fragor om etik och hallbarhet. Dessutom ska undervisningen bidra till
att eleverna utvecklar kreativitet och problemlésningsformaga samt formaga att organisera, planera

och utfora sina uppgifter bade individuellt och i samarbete med andra.

Undervisningen i imnet brodbaserade caféluncher ska ge eleverna forutséttningar att utveckla
féljande:

® Formaga att planera och organisera tillverkning av brodbaserade caféluncher.
® Formaga att tillverka brodbaserade caféluncher.
® TFormaga att samarbeta och att hantera olika servicesituationer.

Nivder i &mnet brédbaserade caféluncher

® Niva 1,100 podng, som bygger pa niva 2 i imnet bageri.
Niva 1, 100 poang
Nivakod: BROD1000X

Centralt innehall

Undervisningen i &mnet brodbaserade caféluncher pa niva 1 ska behandla féljande centrala innehall:
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Planering och organisation av arbete med caféluncher, diribland hallbarhetsfragor och ekonomi.
Receptberikningar och ekonomiska kalkyler.

Cafélunchens historia och traditioner.

Arbetsgangen pa ett café.

Lampliga ravaror, redskap, maskiner och annan utrustning.

Arbetsbeskrivningar, diribland recept.

Ravaror och andra ingredienser.

Tillverkning av enklare kalla och varma brédbaserade caféluncher, med fokus pa bade smak och
utseende, ddribland pizzor, piroger, pajer, wraps och smorgastartor.

® Allergi- och specialkost samt kostval. Risker vid felaktig hantering.

® Exponering, uppliggning, paketering och méirkning.

® Samarbete, service och personlig forséljning.

Betygskriterier

Av 15 kap. 24 § andra stycket och 20 kap. 37 § andra stycket skollagen (2010:800) foljer att ldraren vid
betygssittningen i ett imne ska gora en sammantagen bedomning av elevens kunskaper pa den
aktuella nivan i &mnet i férhallande till de betygskriterier som giller for &mnet som helhet och siitta
det betyg som bist motsvarar elevens kunskaper. Samtliga kriterier for betyget E ska dock vara
uppfyllda for att eleven ska kunna fa ett godként betyg.

Betyget E

Eleven planerar och organiserar med viss sikerhet tillverkning av brédbaserade caféluncher.
Eleven tillverkar med viss sikerhet brodbaserade caféluncher.

Eleven samarbetar och hanterar olika servicesituationer med viss sikerhet.

Betyget D

Elevens kunskaper bed6ms sammantaget vara mellan C och E.

Betyget C

Eleven planerar och organiserar med sdkerhet tillverkning av brodbaserade caféluncher.

Eleven tillverkar med sdkerhet brodbaserade caféluncher.

Eleven samarbetar och hanterar olika servicesituationer med sikerhet.

Betyget B
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Elevens kunskaper bedoms sammantaget vara mellan A och C.

Betyget A

Eleven planerar och organiserar med god sékerhet tillverkning av brodbaserade caféluncher.
Eleven tillverkar med god sdkerhet brodbaserade caféluncher.

Eleven samarbetar och hanterar olika servicesituationer med god sékerhet.
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